V tejto praci sme sa zamerali na pripravu a optimalizciu biosenzorov na detekciu aktivity proteaz a
vybranych bakteridlnych patogénov. Protedzy hraju dolezitu Ulohu v r6znych biologickych procesoch.
Monitorovanie ich aktivity je dolezité aj pre mliekarensky priemysel. Detekcia roznych patogénnych
baktérii ako Escherichia coli, Salmonella typhymurium a Listeria monocytogenes je dblezitd aj pre
bezpeénost mlieénych vyrobkov, aby sa predislo zbytoénym Umrtiam a utrpeniu z infekcii. V tejto praci
sme pouzili ro6zne akustické a optické biosenzory na detekciu aktivity protedaz a bakteridlnych
patogénov. Na detekciu aktivity protedz sme pouzili akusticku a opticki metédu s vyuzitim B-kazeinu
a sledovali sme Stiepenie B-kazeinovej vrstvy v pritomnosti réznych protedz, ako je trypsin,
chymotrypsin a plazmin. Na detekciu baktérii sme pouzili aptaméry Specifické pre Listeria
monocytogenes, Salmonella typhymurium a Escherichia coli v spojeni so zlatymi nanocasticami. Tiez
sme Studovali tvorbu aptamérovej vrstvy pomocou akustickej metody. Pre vyvinuté biosenzory sme

urcili limit detekcie (LOD) a porovnali sme ich citlivost aj so stic¢asnou literattrou.



